
  
Kerst  in Le Canard 
Bar Bistrot à Vins  

 

Stel zelf uw kerstmenu samen 
met wijnarrangement 

2 – Gangen € 27,50 – wijn € 10,- 
3 – Gangen € 32,50 – wijn € 15,- 
4 – Gangen € 37,50 – wijn € 20,- 

 
 

 
Reserveren gewenst.�
030 2129799 �
0625058323 �
www.bistrotlecanard.nl�
 



Les Entrées / Voorgerechten	


	



Terrine van Wildzwijn 	

 	

 	

€   8,50	


Assiette Fromage 	

 	

 	

€   7,50  	


(kleine schotel met verschillende kazen uit Frankrijk en andere landen)	


Assiette Charcuterie 	

 	

 	

 €  9,-���
(kleine schotel fijne vleeswaren met oa zelf geïmporteerde boudin blanc en noir,	


 wildpaté etc)	


Fromage de Val Dieu chaud 	

    	

€ 8,-	


(Warm Val Dieu kaasje op rucolasla met rozijnen, walnoot,honing en truffelolie)���
Gambas á l ‘ ail 	

 	

 	

€ 9,-	


(3 grote Gamba’s met knoflook)	



	

 	

       Les Plats / Hoofdgerechten	


	


Deux fromages de Val Dieu chauds	

 	

€ 16,-	


(2 warme Val Dieu kaasjes op rucolasla met rozijnen, walnoot, honing en truffelolie)	


Gambas á l ‘ ail 	

 	

 	

€ 18,- ���
(6 grote Gamba’s met knoflook)	


Canard Colvert 	

 	

 	

€ 20,-	


(Wilde Eend met bospaddenstoelen)	


Jambonneau Ardennais	

 	

 	

€ 20,- ���
(Huisspecialiteit: varkenshammetje, dat we zelf uit de Ardennen halen, geserveerd met 
bearnaisesaus)	


Steak de Cerf          	

                                     € 24,-���
(Hertenbiefstuk met wildjus, winters groentetaartje en verse vijg)���
Dos de cabillaud                                               € 24,-���
(Het mooiste stukje van de kabeljauw met een preistoemp en frisse mousseline)	


	



Bij al onze hoofdgerechten serveren wij onze huisgemaakte frieten en mayonaise 	


	

	



	

 	

 	

Desserts  	


Tiramichokers 	

 	

 	

€ 8,- 	


( 3 desserts hebben elkaar gevonden Tiramisu, Mousse au Chocola en Schwarzwälderkirsch)	


Bramenparfait 	

 	

 	

€ 7,- ���
(Van bramen uit eigen tuin in de Ardennen, met een crême van reine claude)	


Assiette Fromage 	

 	

 	

€ 7,50���
	


Betreft allergenen: Wij bespreken dit graag met u door. Ondanks de zorgvuldigheid bij het 
bereiden van onze gerechten kunnen wij kruisbesmetting van allergenen niet 100% 
uitsluiten.	




