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Terrine van Wildz

A

wifn € 850
HAsstette Fromage € 7,50
(kleine schotel met verschillende kazen uit Frankrifk en andere landen)
Assiette Charcuterie € 9,-
(kleine schotel fine vieeswaren met oa zelf geimporteerde boudin blanc en notr,

wildpaté etc)
Jromage de Val Dieu chaud € 8-
(Warm Val Dieu kaasfe gp rucolasla met rozifnen, walnoot,honing en truffelolie)
Gambas i [ “all € 9,-
(3 grote Gamba’s met knoflook)
Les Plats /"Hoofdgerechten

Deux C fromages de Val Dieu chauds € 16;-
(2 warme Val Dieu Eaa.yes op rucolasla met rozifnen, walnoot, ﬁam’n(g en Wﬁé[a/i’e)
Gambas d [ “all € 18-
(6 grote Gamba’s met knoflook)
Canard Colvert € 20,-
(Wilde Eend met bospaddenstoelen)
Jambonneau Ardennais € 20,-

(- Mtzkyecz’a/z’tw’tr varkenshammetje, dat we zelf uit de Ardennen halen, geserveerd met’
bearnaisesaus)

Steak de Ce € 24,-
(Hertenbiefstuk met wildfus, winters groentetaartfe en verse vij)
Dos de cabillaud € 24,-

(Het mooiste stukje van de kabelfauw met een preistoemp en frisse mousseline)

ﬁ;/ al onze ﬁaafc@erecﬁten serveren wif onze ﬁuzkgemaa(tz ﬁz’etzn en mayonaise

Desserts
Tiramichokers €8-
(3 desserts hebben elkaar gevonden Tiramisu, Mousse au Chocola en Schwarzwilderkirsch)
Bramen arfait € 7-
(Van émen wit eigen tuin in de Ardennen, met een créme van reine claude)
HAsstette Fromage S ATY

ﬁetrg? a[erﬂenen: wif &yreﬁen cﬁ’t(qm? met u door. Ondanks de zmgvuﬁﬁ’gﬁez’afﬁ.z]’ het”
bereiden van onze gerecﬁten Funnen wif ruzivﬁesmetz‘z’ng van a/l?;genen niet 100%
witsluiten.



